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Pizze

PIZZA MARGHERITA

 3 PIZZE
MARGHERITA

COTTURA:  disporre il prodotto in 
forno preriscaldato a 180° per 5 
minuti dopo averli scongelati
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CONFEZIONE
10 PEZZI

PESO UNITÀ
320 g

PESO TOT
3.2 Kg

PALETIZZAZIONE

56
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CONFEZIONE
6 PEZZI

PESO UNITÀ
960 g

PESO TOT
5.760 Kg

PALETIZZAZIONE

56
���������������

�����

INGREDIENTI: 
Farina di grano tenero tipo “0”, acqua, mozzarella 

18,8% (latte, sale, caglio microbico, fermenti lattici), 
passata di pomodoro 12,5%, sale, olio di semi di 

girasole, lievito, olio di oliva, zucchero, arina di 
frumento maltato, origano, basilico. 

Può contenere Soia e Pesce

Pizze



PIZZE PALA BOSCAIOLA

PIZZE PALA ORTOLANA

INGREDIENTI: 
Farina di grano tenero tipo “0”, acqua, mozzarella 

18,8% (latte, sale, caglio microbico, fermenti lattici), 
passata di pomodoro 12,5%, sale, olio di semi di 

girasole, lievito, olio di oliva, zucchero, arina di 
frumento maltato, origano, basilico. 

Può contenere Soia e Pesce

INGREDIENTI: 
Farina di grano tenero tipo “0”, acqua, mozzarella 

18,8% (latte, sale, caglio microbico, fermenti lattici), 
passata di pomodoro 12,5%, sale, olio di semi di 

girasole, lievito, olio di oliva, zucchero, arina di 
frumento maltato, origano, basilico. 

Può contenere Soia e Pesce

INGREDIENTI:
 Farina di grano tenero tipo “0”, Acqua, passata di 

pomodoro13,5%, semola di grano duro, mix formaggi 
duri grattugiati 5,8% (Latte, sale, fermenti lattici, 

caglio), peperoni rossi 5%, peperoni gialli 5%, 
zucchine 5%, mozzarella 4% (latte vaccino, sale, 

caglio microbico, fermenti lattici), olio di semi di 
girasole, sale, lievito, olio di oliva, zucchero, pasta 
acida, farina di frumento maltato, origano, basilico.

Può contenere soia e pesce
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CONFEZIONE
16 PEZZI

PESO UNITÀ
260 g

PESO TOT
4.160 Kg

PALETIZZAZIONE

80
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CONFEZIONE
16 PEZZI

PESO UNITÀ
260 g

PESO TOT
4.160 Kg

PALETIZZAZIONE

80
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CONFEZIONE
16 PEZZI

PESO UNITÀ
260 g

PESO TOT
4.160 Kg

PALETIZZAZIONE

80
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PIZZE PALA MARGERITA



Stuzzicanti dischetti 
di pasta sfoglia 
con un'invitante 

farcitura
di pomodoro e 

mozzarella filante.

PIZZETTE
SFOGLIA   

PIZZETTE
SFOGLIA
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CONFEZIONE
4 PEZZI

PESO UNITÀ
1 Kg

PESO TOT
4 Kg

PALETIZZAZIONE

80
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CONFEZIONE
10 PEZZI

PESO UNITÀ
500 g

PESO TOT
5 Kg

PALETIZZAZIONE

80
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INGREDIENTI:
 PASTA SFOGLIA (86%): farina di grano tenero, margari-

na (oli vegetali di palma e soia, acqua, emulsionante 
E471, sale, potassio, acido citrico, caroteni), acqua, sale
FARCITURA (14%): passata di pomodoro 11,5% (pomo-

dori freschi, sale), mozzarella 2% (latte, sale, caglio, 
fermenti lattici), amido di mais, sale.

Può contenere frutta a guscio, uova, pesce, crostacei.
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PIZZETTE
MARGHERITA

PIZZETTE
MIGNON

INGREDIENTI: Farina di grano tenero tipo “0”, acqua, 
passata di pomodoro 22,7%, mozzarella 16,4% (latte, 
sale, caglio microbico, fermenti lattici), sale, olio di 
semi di girasole, olio di oliva, lievito, zucchero, 
origano, farina di frumento maltato, basilico.
Può contenere soia, pesce e crostacei
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CONFEZIONE
8 PEZZI

PESO UNITÀ
440 g

PESO TOT
3.520 Kg

PALETIZZAZIONE

80
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CONFEZIONE
3 PEZZI

PESO UNITÀ
1 Kg

PESO TOT
3 Kg

PALETIZZAZIONE

80
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Il gusto intramontabile 
della pizza margherita si 

fa spuntino con queste 
pizzette in versione mini

IN FORNO: cuocere in forno caldo a 200 °C per circa 10 - 15 minuti

IN FORNO: cuocere a 200°C 
per circa 10 -15 minuti

Pizzette margherita 
cotte in forno a legna.
Tutto il piacere 
di una buona pizza 
in un formato break, 
preparate con tanta
mozzarella filante
e saporito pomodoro
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PANZEROTTINI PREFRITTI
COTTO & MOZZARELLA

PANZEROTTINI PREFRITTI
SPECK & PROVOLA

PANZEROTTINI PREFRITTI
RAPE & MOZZARELLA
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Panzerotti

PANZEROTTI
GRANDI PREFRITTI
Panzerotti già fritti
e pronti per il forno, 
ripieni di mozzarella filante 
e pomodoro

COTTURA:  disporre il prodotto 
in forno preriscaldato a 180° per 
5 minuti dopo averli scongelati

���������� CONFEZIONE
24 PEZZI

PESO UNITÀ
4 Kg

PESO TOT
4 Kg

PALETIZZAZIONE

72
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PANZEROTTINI CRUDI
POMODORO & MOZZARELLA

PANZEROTTINI CRUDI
ARTIGIANALI 
POMODORO & MOZZARELLA

PANZEROTTINI CRUDI
POMODORO & MOZZARELLA
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PANZEROTTINI CRUDI 
POMODORO & MOZZARELLA

In olio bollente per circa 5 minuti
Circa 2 - 3 minuti alla massima temperatura, senza scongelare
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PANZEROTTINI PREFRITTI 
POMODORO & MOZZARELLA

PANZEROTTINI PREFRITTI 
ARTIGIANALI

POMODORO & MOZZARELLA

PANZEROTTINI
PREFRITTI 

POMODORO & MOZZARELLA
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5 PANZEROTTI PREFRITTI 
POMODORO & MOZZARELLA

In forno ventilato a 180°C per circa 5 minuti dopo averli scongelati
IN MICROONDE: riscaldare il prodotto per 2 minuti senza scongelare 
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PANZEROTTINI PREFRITTI 
POMODORO & MOZZARELLA
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PANZEROTTINI PREFRITTI
COTTO & MOZZARELLA

PANZEROTTINI PREFRITTI
COTTO & MOZZARELLA
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PANZEROTTINI PREFRITTI
SPECK & PROVOLA

PANZEROTTINI PREFRITTI
SPECK & PROVOLA
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CIAMBELLA 
FRUTTI DI BOSCO
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In forno ventilato a 180°C per circa 5 minuti dopo averli scongelati
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PANZEROTTINI PREFRITTI
MORTADELLA & MOZZARELLA

PANZEROTTINI PREFRITTI
RAPE & MOZZARELLA

PANZEROTTINI PREFRITTI 
RAPE & MOZZARELLA
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in microonde: riscaldare il prodotto per 2 minuti senza scongelare 

New

PANZEROTTINI PREFRITTI
AL TARTUFO
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farciti con ripieno di mozzarella al 

tarfufo e crema al formaggio, 
surgelati,  pronti a cuocere

Panzerottini
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SGAGLIOZZE
PREFRITTE
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Sgagliozze

Ottima polenta fritta guarnita
con sale marino.
IN FORNO: disporre il prodotto ancora 
surgelate su una teglia e cuocere in 
forno caldo a 180-200°C per 5 - 6 
minuti
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FRITTELLE 

FRITTELLE DI
POLPA DI 

GRANCHIO
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FRITTELLE 
PIZZAIOLA
Con pomodoro, 
zucchero, olive

e origano

Frittelle

Stuzzichini irresistibili, di pasta lievitata, 
conquistano grandi e piccoli in ogni occasione
IN FORNO: disporre le frittelle scongelate 
parzialmente su una teglia con della carta 
forno e cuocere in forno caldo a 180-200°C 
per 5 minuti.
IN FRIGGITRICE: cuocere per 3 - 4 minuti in 
olio ben caldo, rigirandoli ogni tanto
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StuzzicherieStuzzicherie
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BRIOCHE

RUSTICI MISTI

RUSTICI MISTI
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Rustici 
Misti

Uno snack semplice per tutti i gusti.
Friabile  e dorato strato di  pasta sfoglia 
che avvolge un appetitoso ripieno. 
Varie farciture: wurstel, formaggio 
e peperoni, formaggio e spinaci,
formaggio e funghi, formaggio 
e tonno, formaggio e prosciutto
IN FORNO: cuocere a 200°C 
per circa 10 -15 minuti
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MINI HOT DOG

VIENNESI PREFRITTI
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Mini
Hot Dog

Rustici di pasta lievitata ripieni di wurstel.
IN FORNO:  disporre il prodotto in forno preriscaldato
a 180° per 5 minuti dopo averli scongelati 
IN MICROONDE: riscaldare il prodotto per 2 minuti 
senza scongelare

�������������������������������������������������������
����������������������������������������������������

���
�	����
����		�

����������

����

��������
������

�������������������������������������������������������
����������������������������������������������������

���
�	����
����		�

����������
�����

��������
����

�������
������������������������

�����������������������������������

�������
������������������������

�����������������������������������

������������������



�������������������������������������������������������
����������������������������������������������������

���
�	����
����		�

����������
����

��������
����

���������������
������

���
�	����
����		�

����������
�������

��������
�������

���������������
�����

���
�	����
������		�

����������
�����

��������
���������

��������������������������������������������������������
����������������������������������������������������

���
�	����
�����		�

����������
�����

��������
�����

RUSTICINI  AI WURSTEL

RUSTICI  AI WURSTEL
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GOLOSONE 
ARTIGIANALE
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Rustici 
Wurstel

S�ziosi fagottini di pasta sfoglia ripieni di wurstel. 
Prodotto crudo, pronto forno, ideali per aperitivi, e bu�et.

IN FORNO: cuocere a 200°C per circa 10 -15 minuti 

�������
������������������������

�������
������������������������

�����������������������������������

�����������������������������������

������������������



New

Rustici 
Artigianali

5 Rustici leccesi, 
ripieni di mozzarella 
filante e pomodoro
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CONFEZIONE
10 PEZZI

PESO UNITÀ
130 g

PESO TOT
1.3 Kg

PALETIZZAZIONE

72
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Qualità e GustoQualità e Gusto

Sempre alla ricerca di nuovi sapori...



Allegrotti 
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CONFEZIONE
12 PEZZI

PESO UNITÀ
200 g

PESO TOT
2.4 Kg

PALETIZZAZIONE

192
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Allegrotti, panzerottini sfiziosi con deliziosa panatura, ripieni di mozzarella extra filante e pomodoro
ALLEGROTTI MOZZARELLA E POMODORO
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CONFEZIONE
12 PEZZI

PESO UNITÀ
200 g

PESO TOT
2.4 Kg

PALETIZZAZIONE

192
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Allegrotti, panzerottini con deliziosa e croccante panatura, ripieni di prosciutto cotto e mozzarella filante 
ALLEGROTTI MOZZARELLA E PROSCIUTTO
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CONFEZIONE
12 PEZZI

PESO UNITÀ
200 g

PESO TOT
2.4 Kg

PALETIZZAZIONE

192
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Allegrotti, panzerottini  con deliziosa e croccante panatura, ripieni di mozzarella extra filante e formaggio
ALLEGROTTI MOZZARELLA E FORMAGGIO

����������
�������������

CONFEZIONE
12 PEZZI

PESO UNITÀ
200 g

PESO TOT
2.4 Kg

PALETIZZAZIONE

192
���������������

������

Allegrotti, panzerottini con croccante panatura e un ripieno sfizioso di funghi
ALLEGROTTI AI FUNGHI

 In olio caldo, per 6 minuti rigirandoli �no a raggiungere la croccantezza desiderata
In forno ventilato preriscaldato a 210°C per 10 minutiTEMPI DI COTTURA: 



OLIVE
ASCOLANE

MOZZARELLINE 
PANATE

I classici bocconcini di mozzarella 
vengono resi stuzzicanti e fragranti 

da una croccante impanatura
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CONFEZIONE
12 PEZZI

PESO UNITÀ
200 g

PESO TOT
2.4 Kg

PALETIZZAZIONE

192
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CONFEZIONE
12 PEZZI

PESO UNITÀ
200 g

PESO TOT
2.4 Kg

PALETIZZAZIONE

192
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Le olive ripiene di carni cotte 
(carne di bovino e carne di suino) 

con croccante impanatura

In forno ventilato preriscaldato a 210°C per 10 minutiTEMPI DI COTTURA:

New

New



ARANCINI
AL RAGÙ

Arancini di riso pastellati e impanati 
ripieni di ragù. Prefritto e surgelato, 

sono pronte a cuocere.

ARANCINI BIANCHI 
CON PROSCIUTTO
ARANCINI BIANCHI 
CON PROSCIUTTO
Croccanti crocchette di riso farcite 
con prosciutto cotto e mozzarella 
fresca filante, impanate, prefritte e 
surgelate sono pronte a cuocere
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CONFEZIONE
3 PEZZI

PESO UNITÀ
1 Kg

PESO TOT
3 Kg

PALETIZZAZIONE

100
���������������
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New

Peso 35g
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CONFEZIONE
1 PEZZO

PESO UNITÀ
3 Kg

PESO TOT
3 Kg

PALETIZZAZIONE

100 cartoni
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CONFEZIONE
1 PEZZO

PESO UNITÀ
3 Kg

PESO TOT
3 Kg

PALETIZZAZIONE

100 cartoni
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Peso 130g
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CONFEZIONE
3 PEZZI

PESO UNITÀ
1 Kg

PESO TOT
3 Kg

PALETIZZAZIONE

100 cartoni
���������������
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Peso 35g

Peso 130g
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BASTONCINI DI RISO 
AL SALAME PICCANTE
Bastoncini di riso al salame 
piccante (30g) prefritti

ARANCINI 
CACIO E PEPE
Arancino bianco farcito
con cacio e pepe da 25g

ARANCINI 
FUNGHI E TALEGGIO

ARANCINI 
FUNGHI E TALEGGIO

Profumi e sapori di bosco, 
funghi uniti al formaggio avvolti da 
uno strato di pastella e un velo di 

pangrattato, uno dei nostri prodotti 
più prestigiosi, una sensazione di 

assoluto piacere sul vostro palato, 
pronti in pochi minuti sono ideali 

per uno spuntino veloce
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CONFEZIONE
3 PEZZI

PESO UNITÀ
1 Kg

PESO TOT
3 Kg

PALETIZZAZIONE

56
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CONFEZIONE
3 PEZZI

PESO UNITÀ
1 Kg

PESO TOT
3 Kg

PALETIZZAZIONE

72
���������������
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CONFEZIONE
1 PEZZO

PESO UNITÀ
3 Kg

PESO TOT
3 Kg

PALETIZZAZIONE

100
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CROCCHETTE MEDIE
PREFRITTE

Crocchette

CROCCHETTE MINI
PREFRITTE

CROCCHETTE MAXI 
PREFRITTE
Crocchette di patate 
con prosciutto cotto,
con un cuore morbido 
e �lante di mozzarella
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Tenere crocchette 
a base di patate 

avvolte da una leggera 
e croccante panatura, 

già prefritte.

Tenere crocchette 
a base di patate 

avvolte da una leggera 
e croccante panatura, 

già prefritte.
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MINI DANISH 
ASSORTITI

DELIZIOSI AL
PROSCIUTTO

Deliziose crocchette 
di patate con prosciutto 

cotto e mozzarella �lante,
con panatura croccante.

Già prefritte!

PANZEROTTINI 
DI PATATE

GOCCE DI PATATE
AL GORGONZOLA

Gocce di patate al gorgonzola 
sono delle polpettine di patate 

molto facili nella preparazione che 
racchiudono un cuore morbido di 

formaggio. Perfetti per i più golosi!
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Crocchette con patate crude 
con menta congelate 

��������������������������������������������������������
�����������������������		���������������������������������

�������������������
������� ­�­

������������������



Direttamente
dal produttore
al consumatore

Direttamente
dal produttore
al consumatore



Produzione 
artigianale
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CONFEZIONE
2 PEZZI

PESO UNITÀ
230 g

PESO TOT
3.7 Kg

PALETIZZAZIONE

96

���������������
003440

PUCCIA SALENTINA
(2 pezzi da 115g)      

Soffice pane, dalla tipica forma tonda, 
prodotto con lievito madre e cottura su pietra
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Sfoglia pronta



Pasta SfogliaPasta Sfoglia

PASTA 
SFOGLIA
Sfoglia friabile e croccante, 
ideale per realizzare gustose 
torte salate, deliziosi crois-
sant e rustici.
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CONFEZIONE
8 PEZZI

PESO UNITÀ
1 Kg

PESO TOT
8 Kg

PALETIZZAZIONE

72

���������������
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CONFEZIONE
12 PEZZI

PESO UNITÀ
500 g

PESO TOT
6 Kg

PALETIZZAZIONE

72
���������������

003337
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PASTA
FROLLA

INGREDIENTI: Farina
di grano 00, margarina, 
zucchero e uova, E503

Scongelare il prodotto e stenderlo allo spessore desiderato con un mattarello
ben infarinato. Procedere con la ricetta desiderata ed infornare a 180 °C
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CONFEZIONE
14 PEZZI

PESO UNITÀ
500 g

PESO TOT
7 Kg

PALETIZZAZIONE

72
���������������
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Pasta FrollaPasta Frolla
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La nostra 
esperienza
sulla vostra 

tavola




